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Тил билүү деңгээли

# Тил
Угуп
түшүнүү

Окуп
түшүнүү

Өз ара
сүйлөшүү

Оозеки
түшүндүрүү Жазуу

1 Кыргызча A1 A1 A1 A1 A1

2 Англисче C2 C2 C2 C2 C2

3 Орусча A1 A1 A1 A1 A2

4 Түркчө B1 B1 B1 B1 B1

A1: Beginner    A2: Elementary    B1: Pre-Intermediate    B2: Intermediate    C1: Upper-
Intermediate    C2: Advanced

Илимий багыттары
Тамак-аш технологиясы, Туризм, Тамак-аш жана суусундук

Берген сабактары
GSM-501 ?

TOI-513 Туризм жана кулинария

GMS-433 Органолептикалык анализ

GMS-503 ?

GMS-330 Тамактануу ишканаларында жабдуулар

GMS-332 Гастрономиялык туризм

TRO-500 Магистрдик диссертация

GMS-113 Тамактануунун физиологиясы

GMS-222 Тамак-аш коопсуздугу

GMS-406 Сервис ишканаларынын инфраструктурасы

GMS-413 Органолептикалык анализ

GMS-451 Квалификациялык бүтүрүү иши ii

GMS-452 Квалификациялык бүтүрүү иши ii



GMS-312 Коомдук тамактануу ишканаларынын жабдыктары

TRO-451 Квалификациялык бүтүрүү иши i

TRO-452 Квалификациялык бүтүрүү иши ii

TRO-510 Илимий изилдөө практикасы

TRO-540 Туризм жана кулинария

GMS-101 Товар таануу

GMS-105 Тамактануунун физиологиясы

GMS-108 Жашоо-тиричилик коопсуздугу

YÖD-302 Тамак-аш тейлөө кызматынын жогорку деңгээли(курстук иш)

Yİİ-415 Коомдук тамактануу ишканаларында сапат башкаруусу

BTZ-451 Дипломдук иш i

BTZ-452 Дипломдук иш ii

STR-108 Иш коопсуздугу

YÖD-202 Кыргыз ашканасы (курстук иш)

TRO-530 Магистрдик диссертация

GID-515 Инженерликтеги реологиялык ыкмалар

GMÜ-532 Тамактануу физиологиясы

GMÜ-554 Инженериядагы реологиялык ыкмалар

Yİİ-111 Тамактануу негиздери жана санитария

TRO-512 Семинар

Yİİ-439 Өлчөм таануу, стандартташтыруу жана тастыкташтыруу

GID-320 Тамак-аш өндүрүшүнүн жабдыктары

GID-431 Тамак-аш технология лабораториясы

GID-445 Тамак-аш азыктарынын коопсуздугу жана сапатты башкаруу

GID-451 Бүтүрүү иши i

GID-452 Бүтүрүү иши ii

GID-446 Сенсордук анализ

GID-447 Азык-түлүк коопсуздугу

GID-449 Тамак-аштын сапатын камсыздоо

GMÜ-600 Доктордук диссертация

GID-326 Тамак-аш биотехнологиясы

GID-328 Тамак-аш өндүрүшүнүн жабдыктары

GID-329 Тамактануу физиологиясы



GID-344 Механикалык ажыратуу процесстери

GMÜ-520 Чийки зат жана даяр азыктардын сапатын текшер-гү маа.те

GMÜ-511 Педагогикалык практика

GMÜ-530 Илим изилдөө иши

GMÜ-512 Семинар

GMÜ-500 Илим изилдөө практикасы

GID-319 Тамак-аш биотехнологиясы

GID-472 Иш коопсуздугу

GMÜ-700 Адистик багыттагы сабактар

GMÜ-529 Адистик багыттагы сабак

GMÜ-691 Семинар i

GMÜ-692 Семинар ii

GMÜ-590 Семинар

GMÜ-580 Адистик багыттагы сабактар

GID-317 Тамак-аш заттардын физикалык касиеттери лабораториясы

GID-422 Тамак-аш инженердик долборлоо

GMÜ-507 Тамак=аш онор жайынын жабдыктары жана машиналары

GID-444 Механикалык бөлүү процесстери

GID-330 Бөлүү процесстери

GID-443 Тамак-аш коопсуздугу

BİL-410 Компилегичтерди иштеп чыгуу

Административдик кызматтары

# Кызматы Бөлүм Башталышы Бүтүшү

1 Бөлүм башчысы Ресторан жана кулинардык өнөр
бөлүмү

04.07.2017 04.07.2020

2 Бөлүм башчысы Ресторан жана кулинардык өнөр
бөлүмү

04.07.2020 31.08.2021

3 Бөлүм башчысы Ресторан жана кулинардык өнөр
бөлүмү

07.09.2021 06.09.2024

4 Бөлүм башчысы Ресторан жана кулинардык өнөр
бөлүмү

10.10.2024 -
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