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Тил билүү деңгээли

# Тил
Угуп
түшүнүү

Окуп
түшүнүү

Өз ара
сүйлөшүү

Оозеки
түшүндүрүү Жазуу

1 Англисче A2 B1 A2 A2 A2

2 Орусча C2 C2 C2 C2 C2

3 Түркчө C1 C2 B2 B2 C2

A1: Beginner    A2: Elementary    B1: Pre-Intermediate    B2: Intermediate    C1: Upper-
Intermediate    C2: Advanced

Илимий багыттары
Тамак аш гигиенасы, Тамак-аш технологиясы, Тамак-аш өндүрүш жабдыктары, Туризм,
Тамак-аш жана суусундук

Берген сабактары
GMS-102 Тейлөө технологиясы i

GMS-324 Түрк тамак-аштары

GMS-432 Тамак стилистикасы жана фотография

GMS-214 Иш-чара менеджменти

GMS-325 Суусундуктар технологиясы

GMS-328 Сомелье кызматы

GMS-329 Бар жана миксология



BTZ-452 Дипломдук иш ii

GMS-452 Квалификациялык бүтүрүү иши ii

GMS-427 Азия ашканалары

STJ-421 Өндүрүштүк практика ii

GMS-451 Квалификациялык бүтүрүү иши ii

GMS-201 Тейлөө технологиясы ii

STJ-322 Өндүрүштүк практика i

STJ-222 Өндүрүштүк практика 1

GMS-409 Тамак-аш стилистикасы жана фотография

GMS-414 Шоколад жана шекер юнюрү

TRO-451 Квалификациялык бүтүрүү иши i

TUO-106 Негизги ашкана колдонмолору

TRO-452 Квалификациялык бүтүрүү иши ii

TOI-109 Тамак-аш тейлөө кызматтары

STJ-402 Өндүрүштүк практика iii

STJ-412 Квалификация алуу алдындагы практика

STJ-312 Юндүрүштүк практика

GMS-303 Бар жана суусундуктар кызматын башкаруу

STJ-212 Окуу практикасы

GMS-206 Шарап маданияты

GMS-207 Чыгыш тамак-ашы

STJ-202 Өндүрүштүк практика i

STJ-302 Өндүрүштүк практика ii

TRO-104 Тамак-аш тейлөө кызматы

TUO-108 Бар кызматы

TUO-209 Тамак-аш өндүрүшү

TUO-130 Тамак-аш тейлөө кызматы

BTZ-451 Дипломдук иш i

GMS-205 Батыш тамак-ашы

Yİİ-211 Тамак-аш тейлөө кызматынын жогорку деңгели

Yİİ-342 Чыгыш ашканасы

Yİİ-438 Тамак стилистикасы жана фотография

Yİİ-114 Тамак-аш тейлөө кызматынын негиздери



Yİİ-215 Бар ж-а суусундуктар кызматтарын башкаруусу

Yİİ-217 Шарап маданияты

YÖD-302 Тамак-аш тейлөө кызматынын жогорку деңгээли(курстук иш)

TUO-227 Тамак-аш өндүрүшү

Yİİ-116 Тамак-аш өндүрүшүнүн негиздери

Yİİ-338 Гастрономиялык дизайн

TRO-412 Кесиптик экинчи чет тил ii

Yİİ-412 Кесиптик экинчи чет тил ii

Yİİ-411 Кесиптик экинчи чет тил i

Yİİ-451 Дипломдук иш i

Yİİ-452 Дипломдук иш ii

STR-411 Кесиптик экинчи чет тил i

STR-412 Кесиптик экинчи чет тил ii

TRO-411 Кесиптик экинчи чет тил i

Yİİ-110 Тейлөө кызматтарын уюштуруу

Yİİ-431 Азия ашканасы

YÖD-202 (курстук иш)

Yİİ-333 Шарапчылык

Yİİ-204 Бар кызматы

Yİİ-201 Тамак-аш тейлөө кызматы ii

Yİİ-102 Тамак-аш тейлөө кызматы i

Yİİ-332 Вегетариан ашканасы

Yİİ-433 Тез татым кызматтары жана франчайзинг

TRO-205 Тамак-аш тейлөө кызматы

TRO-202 Тамак-аш өндүрүшү

TRO-218 Шарапчылык

STR-101 Туризмдин негиздери

Yİİ-219 Тамак-аш тейлөө кызматы iii

Yİİ-216 Шарапчылык

REH-216 Тамак-аш өндүрүшү

TRO-117 Тамак-аш тейлөө кызматы

Yİİ-115 Тамак-аш өндүрүшү i

Yİİ-121 Тамактануу негиздери жана санитария



REH-126 Тамак-аш тейлөө кызматы

STR-103 Туризм географиясы

TRO-204 Тамак=аш даярдоо калькуляциясы

REH-116 Кыргызстан туризм географиясы

Yİİ-117 Тамак-аш тейлөө кызматы i

Yİİ-222 Тамак-аш даярдоо калькуляциясы

REH-111 Тамак-аш этикасы

TRO-113 Санитария жана гигиена
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