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Билими

1 Бакалавр 2003 - 2008 Тамак-аш инженерлиги, Кыргыз-Түрк Манас
университети

2 Магистр 2008 - 2011 Тамак-аш инженерлиги, Кыргыз-Түрк Манас
университети

Тил билүү деңгээли

# Тил
Угуп
түшүнүү

Окуп
түшүнүү

Өз ара
сүйлөшүү

Оозеки
түшүндүрүү Жазуу

1 Англисче C1 C2 B2 B2 C1

2 Орусча C2 C2 C2 C2 C2

3 Түркчө C2 C2 C2 C2 C2

A1: Beginner    A2: Elementary    B1: Pre-Intermediate    B2: Intermediate    C1: Upper-
Intermediate    C2: Advanced

Диссертациялары

1 Бүтүрүү иши 2008 Антоцианиндердин тамак-ашта
колдонулушу жана
концентрленген анар ширесин
алуу
Тамак-аш инженерлиги, Кыргыз-
Түрк “Манас” университети



2 Магистрдик диссертация 2011 Кыргызстанда өсүүчү кээ бир
жемиштердин антоциандарынын
изилдениши жана копигментация
методу аркылуу
термостабилдүүлүгүнүн
жогорулатылышы
Тамак-аш инженерлиги, Кыргыз-
Түрк “Манас” университети

3 Доктордук диссертация 2016 Кыргызстандын Чүй аймагында
өндүрүлгөн бээ сүтүнүн жана
кымыздын касиеттерин изилдөө
Тамак-аш инженерлиги, Кыргыз-
Түрк “Манас” университети

Илимий багыттары
Аналитикалык химия, Тамак-аш инженериясы, Тамак-аш технологиясы, Тамак-аш жана
суусундук

Илимий даражалары

1 Др. 2012 Тамак-аш инженерлиги, Кыргыз-Түрк Манас
университети

Берген сабактары
GMB-501 Тамак-аш чийки заттарынын жана даяр азык.касиетин изилд

GMB-511 Масса, энергия жана импульс ташуу кубулуштары

GID-612 Тамак азыктарындагы белокторду изилдөө

GID-627 Тамак-аш өндүр-үн таштан-ын биот-ия жолу менен кайра иш

GID-451 Квалификациялык бүтүрүү иши i

GID-452 Квалификациялык бүтүрүү иши ii

MUH-301 Жылуулук алмашуу процесстери

MUH-204 Инженердик термодинамика

KMM-402 Химия инженерлиги лабораториясы ii

STJ-302 Өндүрүштүк практика

GID-323 Тамак-аш процесстеринин негиздери ii

GID-442 Кургатуу технологиясы

KMÜ-320 Процесстерди көзөмөлдөө

BTZ-451 Дипломдук иш i



KMÜ-406 Химия инженерлиги лабораториясы iii

GID-333 Рационалдуу тамактануунун негиздери

KMÜ-211 Физикалык химия

GID-316 Тамак-аш процесстерин башкаруу

KMM-342 Биохимия инженерлигинин негиздери

BTZ-452 Дипломдук иш ii

STJ-202 Окуу практикасы

GID-344 Механикалык ажыратуу процесстери

KMÜ-332 Биохимия инженерлигинин процесстери

KMÜ-336 Механикалык ажыратуу процесстери

KMÜ-407 Инструменталдык анализ

GID-509 Масса,энергия жана импульс ташуу кубулуштары

GID-510 Тамак-аш чийки затт..жана даяр азык.кас.изилд.зам.мет.

GID-515 Инженерликтеги реологиялык ыкмалар

GID-380 Тамак-аш инженерлигиндеги изгичи темалар

KMÜ-322 Химия инженерлиги лабораториясы i

KMÜ-405 Химия инженерлиги лабораториясы ii

KMÜ-425 Жаңы заттардын технологиясы

GID-521 Биопрцесстер инженерлиги

KMÜ-204 Термодинамика

STJ-402 Практика iii

KYM-540 Тереңдетилген биопроцесстер инженерлиги

Административдик кызматтары
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1 Декан жардамчысы Инженердик факультети 06.04.2022 -

Жетекчилык кылган диссертация темалары

1 Магистр
Ажар Макамбай кызы
2022
LAKTİK ASİT BAKTERİLERİNİN ''MAYASIZ'' EKMEK YAPIMINDA STARTER OLARAK KULL.



SCI, SCI-E, SSCI жана AHCI индекстүү журналдарда басылган
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A.MACİTOVA, A.KULMIRZAEV, N.Nazarova. (2022). БУУРЧАКТУУЛАРДЫН6.
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Кыргызстана, 4(-), 29-34. http://science-journal.kg/en/journal/1/archive/15302.
A.MACİTOVA, J.Smanalieva. (2022). AMINO ACID COMPOSITION AND SOME7.
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ТЕХНИЧЕСКОГО УНИВЕРСИТЕТА ИМ. И. РАЗЗАКОВА, 3(55), 338-343.
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=46121613.
А.Мажитова, А.Кулмырзаев. (2019). Аминокислотный состав кобыльего молока.10.
МОЛОЧНАЯ ПРОМЫШЛЕННОСТЬ, (1), 59-60.
A.USUBALİYEVA, A.MACİTOVA, C.ÖZBEKOVA, А.Н.Б.. (2018). ИССЛЕДОВАНИЕ11.
АСКОРБИНОВОЙ КИСЛОТЫ (ВИТАМИН С) И БЕТА-КАРОТИНА В ОВОЩАХ ВЫРАЩЕННЫХ
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В ПАРНИКОВЫХ УСЛОВИЯХ ЧУЙСКОЙ ОБЛАСТИ. Наука, новые технологии и инновации
Кыргызстана, 2(-), 41-44. http://science-journal.kg/ru/journal/1/archive/11314.
A.MACİTOVA, A.KULMIRZAEV. (2017). Determination of Amino Acid Composition of Cow’s12.
Milk by Liquid Chromatography Using Precolumn Derivatization. MANAS Journal of
Engineering, 5(3), 25 - 34. https://dergipark.org.tr/en/pub/mjen/issue/40448/484357.
A.MACİTOVA, A.KULMIRZAEV, C.ÖZBEKOVA, A.BODOŞOV. (2015). Amino Acid and Fatty13.
Acid Profile of the Mare's Milk Produced on Suusamyr Pastures of the Kyrgyz Republic
During Lactation Period. Procedia - Social and Behavioral Sciences, 195(-), 2683-2688.
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S1877042815039580.
A.MACİTOVA, A.KULMIRZAEV. (2015). Review: Physiologically functional components of14.
mare's milk. MANAS Journal of Engineering, 3(2), 1-8.
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